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“|LA_CORNUE"

... Etonnent les plus fins Gourmets !

La succulence et le doré des Réns, Phtissenies ines, Plats gratings, ete,, cuits & la
Rﬁliia-l:u:l:—?."ﬁliln'i&n: LA CDRNUE Etonnent uéralement les ]qu:s fins gourmets,

c“_i!m“ £ans s"rveiuance ' Ce qui eal |r|l.13 #tonnant encore, c est que,

ans ce four. les mets cutsent sans la
moindre surveillance, Un gmgot de & livees demande 60 minutes de cuisson :
un puulct de 3 |i'.'rc!, 40 minules = une  tarle, 15 minuted, etc, Eh ]:lEl:'.r.l,
pendant ce temps, on peut parfatement s'absenter avee la cortitude que les
plats seront réussin i la pefection. On me retourne pas, on n'arrose
pas les rbtis, car, dans ce four, les mets cuisent baignés des vapeurs
qu'“n liég.!.g-:nl. Il =t absolument illl[l{.‘rﬁs”:]r E'|'||.'-|! brilent ou se dessichent.

EXPLICATION 1 Ls RétisemePiiimtére LA CORNUE compreml un lover of un four proprement dii, Le four
1o gompees de } eoveloppes comcentrigues ealaniugtes Lies mats b owire sont compdiismnent imalés du Fover s 1* gar une
bl iamd: anlaated a par e i da i vmtreakbom Klons. Mk allet dioeet ds Ja clnar dei Toye oot tes: wonbs
Ceitn chaleur, aw cantrairs, #sf canalisen smire l=s esweloppes du fooe, Elle kait ls woer de appareil, penters dans
le foor & sa perie wméneure el viont onvelopper les mets do ol perte. Cacl perined ume equpdiration presen
toinke dex calaries ot réulion ume cuinssn beste of sniforme des metn, deme louls Jeur musse, U LA CORNUE ™
femctiomne sm gsx. & Demence, & DUsloosl, au petrobe, oe charbos de lois o oadepin & oo fovers existands.
HALUTES REFERENCES = catalogue  (Hustrd es eondeurs ds tomis now  modiler frames wr  demande
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h £3, roe dua Chemin de Fer « COURBEVOIE  (Seinsg)
Téléphaone 3R

Déposiimires partout en France ot dans les principales
villea du monde.
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